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“Chinero” (1958) Rafael Zabaleta – Museo Zabaleta – Quesada (Jaén) 

(Comarca de la Sierra Sur de Jaén  6, 7 y 8 de marzo de 2009) 

I CONGRESO ANDALUZ DE COFRADÍAS  

Y  ASOCIACIONES ENOGASTRONÓMICAS 

“Cocina Histórica, Tradicional y Aceite de Oliva”

fecoan es



PRESENTACIÓN 

     Los objetivos de este Congreso son los siguientes: 

1. Promocionar los productos agroalimentarios de 
calidad certificada y ecológicos de Andalucía. 

2.
 

Investigar y difundir la cocina tradicional e histórica 
andaluza, así como la alimentación mediterránea 
elaborada con aceite de oliva virgen.

3.  Propiciar un encuentro de cofradías, asociaciones y 
entidades vínicas y gastronómicas de Andalucía. 

 

4.
 

Promocionar el rico patrimonio histórico-artístico, 
natural y de costumbres y tradiciones andaluz.  

     Según datos de la Consejería de Justicia y Administración 
Pública, en el Registro de Asociaciones de la Junta de 
Andalucía hay inscritas 266 asociaciones y cofradías vínicas 
y gastronómicas. 

  
 
 

 

 

 

 

FECOAN
Federación Andaluza de Cofradías Vínicas y Gastronómicas 

Avda. de Granada, 25 - 23150 Valdepeñas de Jaén (Jaén)
Tel: 626441185 y 953311049 -  Fax: 953050148

andalucia@fecoan.es

SECRETARÍA DEL CONGRESO
Ayuntamiento de Valdepeñas de Jaén

Plaza de la Constitución, 6 – 23150 Valdepeñas de Jaén (Jaén)
Tel: 953 310 111 – Fax: 953310873

congreso@fecoan.es

  Con el patrocinio de la Consejería de Agricultura y Pesca
de la Junta de Andalucía, la Diputación Provincial de Jaén,
ADSUR y otras instituciones, del 6 al 8 marzo de 2009, con
el título de “Cocina Histórica, Tradicional y Aceite de Oliva”, 
s e  c e l e b r a r á  e n  l a  S i e r r a  S u r  d e  J a é n  e l
I CONGRESO ANDALUZ DE COFRADÍAS Y ASOCIACIONES
ENOGASTRONÓMICAS”.



PREMIOS GASTRONOMÍA 2009

Mejor Restaurante:

RESTAURANTE "JUAN MORENO", de Vera (Almería)

Mejor Jefe de Cocina:

JOSÉ CARLOS GARCÍA, del Restaurante "Café de París", de Málaga

Mejor Jefe de Sala:

ENRIQUE ÁVILA, del Restaurante "Casa Robles", de Sevilla

Mejor Crítico Gastronómico:

PABLO AMATE, de Granada

Mejor Cofradía Gastronómica:

GRUPO GASTRONÓMICO GADITANO, de Cádiz

Mejor Bodega:

BODEGAS "ALVEAR", de Montilla (Córdoba)

Mejor Almazara:

COOPERATIVA "SIERRA DE GÉNAVE", de Génave (Jaén)

Mejor Promoción Agroalimentaria:

CONSEJO REGULADOR DE LA D.O. "JAMÓN DE HUELVA", de Huelva

Premios “Al-Andalus” de Gastronomía 2009

EMPRESA OLIFARMA

Premio Especial a la Difusión de la 

Alimentación Mediterránea y Terapéutica

PROGRAMA "SALUD AL DÍA", de Canal Sur Televisión

Premio a la Innovación Agroalimentaria
*  *  *

Embajadores del Aceite de Oliva  Virgen Extra de Andalucía 2009

·LUIS DEL OLMO (Punto Radio)

·PEPA FERNÁNDEZ (RNE)

·RAFAEL GARCÍA SANTOS (Lo Mejor de la Gastronomía)

·ALICIA RÍOS (Consultora Gastronómica)

El acto de entrega tendrá lugar en el Hotel “ACG” de los Villares (Jaén).



Día Localidad Hora Actividad 
6 de marzo 
(Viernes) 

Los Villares 20:00 (Hotel “ACG”) 

Asamblea General de FECOAN 

7 de marzo 
(Sábado)

Valdepeñas de Jaén 09:00 
a 

13:00 

(Salón de Actos de la Casa de la Cultura) 

PROGRAMA DE RNE   “NO ES UN DÍA CUALQUIERA”, 
de Pepa Fernández (Premio ONDAS 2008) 

11:00 
a 

18:00 

(Plaza de la Constitución) 

BIOFERIA 
MUESTRA AGROALIMENTARIA DE LA SIERRA SUR 

7 de marzo 
(Sábado) 

Valdepeñas de Jaén 9:00 (Casa de la Cultura)

Registro de congresistas y entrega de documentación 
10:00 (Salón de Exposiciones de la Casa de la Cultura) 

Apertura del Congreso por Autoridades y Organizadores 
Presentación de Ponencias (I): Mesa “Aceite de Oliva” 

11:30 (Restaurante “El Parque”) 

Desayuno Típico de la Sierra Sur  
12:00 (Salón de Exposiciones de la Casa de la Cultura) 

Presentación de Ponencias (II):  Mesa “Cocina Histórica” 
13:30 (Desde la Casa de la Cultura a la Plaza de la Constitución) 

Desfile de Cofradías y Asociaciones Gastronómicas y Foto Oficial  
14:00 (Caseta Municipal) 

Degustación de Platos Típicos de la Sierra Sur   
Entrega de obsequios a las cofradías y asociaciones participantes 
Muestra de Folclore de la Sierra Sur: Rondalla, Grupos de Baile Popular 
y  Regional y Representaciones Tradicionales 

17:00 (Salón de Exposiciones de la Casa de la Cultura) 

Presentación de Ponencias (III):  Mesa “Cocina Tradicional” 
Presentación del “Recetario de Gastronomía Tradicional de la Sierra Sur 
de Jaén: Valdepeñas de Jaén” 

18:30 Traslado a Hoteles / Tiempo libre 
7 de marzo 
(Sábado) 

Los Villares 21:00 (Restaurante “La Fundición” – Hotel “ACG”) 

Nombramiento de “Embajadores del Aceite de Oliva Virgen Extra de 
Andalucía 2009” 
Entrega de los “Premios Al-Andalus de Gastronomía 2009” 

22:00 Cena de Gala  
Actuación del cantautor Alberto Pérez 

8 de marzo 
(Domingo) 

Valdepeñas de Jaén 09:00 
a 

13:00 

(Salón de Actos de la Casa de la Cultura) 

PROGRAMA DE RNE “NO ES UN DÍA CUALQUIERA”, 
de Pepa Fernández (Premio ONDAS 2008) 

8 de marzo 
(Domingo) 

09:00 Ruta turística por la Sierra Sur de Jaén: Visita a la Yeguada “La Beata” y 
subida a “La Pandera” (Etapa de la Vuelta Ciclista a España) 

10:00 (Caseta Municipal) 

Exposición Comarcal de “Arte Naïf” 
Taller de “Arte Comestible”, dirigido por Alicia Ríos  
Final del “Concurso de Gastronomía para Estudiantes de Escuelas de 
Hostelería” 

13:00 (Molino de Santa Ana)

Visita al Molino – Museo (siglo XVI), Sede Oficial de FECOAN 
Hermanamiento de FECOAN con COVIGA (Federación Valenciana de 
Cofradías Vínicas y Gastronómicas) 
Nombramiento de “Cofrades de Honor de FECOAN” 
Presentación de Conclusiones y Clausura Oficial del Congreso

 

13:30 (Caseta Municipal) 

Desfile “Colección de Moda Artística Comestible de la Sierra Sur 2009” 
Entrega de los Premios del “Concurso de Gastronomía para Estudiantes 
de Escuelas de Hostelería” 
Degustación de Platos Típicos: Judíos, Cristianos e Islámicos 

15:30 Fin del Congreso 

PROGRAMA DE ACTOS



fecoan es     

PONENCIAS:  

“COCINA HISTÓRICA,  TRADICIONAL Y ACEITE DE OLIVA” 

MESA “ACEITE DE OLIVA” (Sábado, 7 de marzo, de 10:00 a 11:30):

1. “Aceite de Oliva y Gastronomía Saludable” 

Rafael Ansón (Presidente de la Real Academia Española de Gastronomía) 

2. “El aceite de oliva:  Embajador de la cocina andaluza en el extranjero” 

Michael Jacobs y Chris Stewart (Escritores) 

3.  “Alimentación Mediterránea y Aceite de Oliva” 

José Oneto (Vicepresidente de FECOAN) 

4.  “Comercialización  de los aceites de oliva andaluces: Especial referencia al canal de 

hostelería y restauración” 

Manuel Parras (Rector de la Universidad de Jaén)

  

5. “Aceite de oliva y  producción ecológica” 

José Román (Director General de la Producción Ecológica) 

MESA “COCINA HISTÓRICA” (Sábado, 7 de marzo, de 12:00 a 13:30):

 

6. “La cerveza y la cocina histórica”  

Julio Cuesta (Presidente de la Fundación “Cruzcampo”)  

7.  “La cocina en la historia” 

Bernardo Jurado  (Presidente de Delegación de Jaén de la Asociación Española de Amigos 

de los Castillos) 

8. “Las culturas judía, islámica y cristiana y el aceite de oliva” 

Manuel Piedrahita (Presidente de FECOAN) 

9. “Cocina Histórica y Arte Comestible” 

Alicia Ríos (Consultora Gastronómica) 

10. “La alimentación en la cultura ibérica” 

Arturo Ruiz (Director del Centro Andaluz de Arqueología Ibérica) 

MESA “COCINA TRADICIONAL” (Sábado, 7 de marzo, de 12:00 a 13:30):

 

11. “Los medios de comunicación y la gastronomía popular” 

Pablo Amate (Miembro de la Academia Anda luza de la Gastronomía y el Vino y de la 

Real Academia Española de Gastronomía) 

12.  “Cocina tradicional  y Comida Lenta” 

Jorge Hernández (Vicepresidente de Slow Food España) 

13. “Cofradías gastronómicas  y cocina tradicional” 

Carlos Martín (Presidente del Consejo Europeo de Cofradías “CEUCO”  y de la 

Federación Española de Cofradías Gastronómicas “FECOES”)

 

14.  “El hambre y la pobreza en la cocina popular tradicional: El Cancionero” 

Manuel Urbano Pérez (Escritor) 



CONCURSO ANDALUZ DE GASTRONOMÍA PARA ESTUDIANTES DE ESCUELA DE HOSTELERÍA 

MUESTRA GASTRONÓMICA DE LA SIERRA SUR 

 

 

 

BIOFERIA (Mercado de Productos Ecológicos de Andalucía) 

 

 

TALLER DE MODA ARTÍSTICA COMESTIBLE DE LA SIERRA SUR 2009”

(Alicia Ríos) 

 

 

EXPOSICIÓN DE ARTE NAÏF  DE LA SIERRA SUR 

 

 
 

 

PROGRAMA DE RNE “NO ES UN DÍA CUALQUIERA”, con Pepa Fernández

Días 7 y 8 de octubre de 9,00 a 13,00 h., Casa de la Cultura

  

 
 

 

Día 7  de octubre de 11,00 a 18,00 h., Plaza de la Constitución

Día 7  de octubre de 11,00 a 18,00 h., Plaza de la Constitución

Día 8  de octubre de 11,00 h., caseta Municipal

Día 8  de octubre de 11,00 h., caseta Municipal

Día 8  de octubre de 11,00 h., caseta Municipal



PRESIDENTE:
Excmo. Sr. D. Manuel Chaves González

Presidente de la Junta de Andalucía

MIEMBROS DEL COMITÉ DE HONOR:
Excmo. Sr. D. Gaspar Zarrías Arévalo

Vicepresidente Primero de la Junta de Andalucía y Consejero de la Presidencia
Excmo. Sr. D. Martín Soler Márquez

Consejero de Agricultura y Pesca
Excmo. Sr. D. Felipe López García

Presidente de la Diputación Provincial de Jaén
Excmo. Sr. D. Manuel Parras Rosa

Rector Magnífico de la Universidad de Jaén
Ilma. Sra. Dª Teresa Vega Valdivia 

Delegada del Gobierno de la Junta de Andalucía de Jaén
Ilmo. Sr. D. Ricardo Domínguez García-Baquero

Director General de Industrias y Calidad Agroalimentaria
Ilmo. Sr. D. José Román Montes

Director General de la Producción Ecológica
Ilmo. Sr. Delegado D. Manuel Gabriel Pérez Marín

Delegado Provincial de Innovación Ciencia y Empresa de Jaén
Ilmo. Sr. D. Manuel León López

Delegado Provincial de Empleo de Jaén
Ilma. Sra. Dª Antonia Olivares Martínez

Delegada Provincial de Turismo, Comercio y Deporte de Jaén
Ilmo. Sr. D. Roque Lara Carmona

Delegado Provincial de Agricultura y Pesca de Jaén
Ilma. Sra. Dª Angustias Mª Rodríguez Ortega
Delegada Provincial de Educación de Jaén

Ilma. Sra. Dª Pilar Parra Ruiz
Diputada Provincial de Turismo, Desarrollo Local y Sostenibilidad de Jaén

Ilma. Sra. Dª Mª Angustias Velasco Valenzuela
Diputada Provincial de Cultura y Deportes de Jaén
Ilma. Sra. Dª María del Carmen Anguita Herrador

Alcaldesa de Los Villares
Ilma. Sra. Dª María de la Paz Moral Milla

Alcaldesa de Valdepeñas de Jaén
Sr. D. Rafael Ansón Oliart

Presidente de la Real Academia Española de Gastronomía
Sr. D. Carlos Martín Cosme

Presidente del Consejo Europeo de Cofradías (CEUCO)
y de la Federación Española de Cofradías Vínicas y Gastronómicas (FECOES)

Sr. D. Juan Peinado Castillo 
Presidente de la Asociación para el Desarrollo Rural de la Sierra Sur de Jaén (ADSUR)

Sr. D. Ángel Martínez Villén
Presidente de la Cámara de Comercio de Jaén

Sr. D. Manuel Piedrahita Toro
Presidente de la Federación Andaluza de Cofradías Vínicas y Gastronómicas (FECOAN)

COMITÉ DE HONOR



Cofradía Gastronómica 
de la Sierra Sur de Jaén

“El Dornillo”

Ayuntamiento de Los Villares Ayuntamiento de Valdepeñas de Jaén

FEDERACIÓN ANDALUZA DE 
COFRADÍAS VÍNICAS Y GASTRONÓMICAS 

PATROCINA: 

COLABORA: 

ASOCIACIÓN 
DE LA PRENSA
GASTRONÓMICA 
DE ANDALUCÍA

Lugia
Asociación Cultural 

Compañía de Teatro
“TICANA”

C ónci uai lc tuo ras lA

Agrupación Musical

“Benito Ortega”
Rondalla y Grupo 

de Baile

Taller de Empleo 
“Valorización de Huertos

 de la Sierra Sur”

Charanga
 “Dando la Nota”

Taller de Baile
del CEIP Santiago Apóstol

COFRADÍA GASTRONÓMICA
       “ACEITES DE JÁEN”

COLABORADORES DE VALDEPEÑAS DE JAÉN:

ORGANIZA:


